附件2：
竞争性磋商评标办法
一、评标原则
本次议标的评定标工作，坚持公平、公正、公开和平等竞争的原则。采用综合比较与分项打分相结合的方式，由评标委员会根据评标办法。资质与信誉评审不符合者，不进入下一步评审，各项全部评审合格的单位进行最后的综合评审和打分，按总得分由高到低排序，确定预中标单位。
二、分项评审
（一）资质与信誉      （10分）
    1、法人资质及复印件。（2分）
2、法人或投标人身份证复印件，或非法人投标的需提供法人授权委托书原件及法人身份证复印件。（3分）
3、厨师等级证等证明。(5分)
(二) 服务质量及承诺    55分
1、提供菜品种类及价格（含早、中、晚三餐及患者营养餐搭配） (30分)
2、满足就餐人员需求     (10分)
3、送餐时间的响应       （5分）  
4、人配备数量及培训要求  (5分)
5、按食品经营许可证范围经营情况（5分）
 (三) 安全保障     30分
1、食堂卫生符合要求。 （5分）
2、食品安全符合要求。 （10分）
3、消防设施符合要求   （5分） 
 4、食品留样符合要求   （5分）
[bookmark: _GoBack]5、厨垃圾处理符合要求 （5分）
(四)突发事件的响应      5分

